GARA D’APPALTO 

PER L’AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO RISTORAZIONE 

PRESSO NARNI – TERNI

CIG 8761302720

OFFERTA TECNICA [Busta B]

OPERATORE ECONOMICO:_______________________________
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Ulteriori informazioni




1. Presentazione e descrizione dell’operatore economico

NOTE per la compilazione:

· max 2 pagine
Elenco di eventuali ulteriori servizi erogati oltre a quello di ristorazione:
· ….

· …

Elenco delle principali sedi operative in cui si esegue il servizio di ristorazione collettiva:

· …

· …

Elenco delle certificazioni gestionali:
· …

· …

2. Qualità - Menù (A.1)

Si allega l’elenco dei menù giornalieri proposti

NOTE per la compilazione:

· il menù invernale è articolato su quattro settimane
· il menù estivo è articolato su quattro settimane

MENU INVERNALE/ESTIVO – Settimana X – Pranzo/Cena
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3. Qualità -  (A.2-A.6)
	
	
	Indicare una sola possibile scelta

SI/NO (*)
	Note

	A.2
	Utilizzo esclusivo di olio d'oliva DOP Umbria per la preparazione dei pasti
	
	Indicare codice derrata

	A.3
	Utilizzo esclusivo di olio d'oliva DOP Umbria per condimenti a libero servizio
	
	Indicare codici derrate

	A.4
	Utilizzo di carni  BOVINE  con certificazione di animale NATO in Italia (in aggiunta alla certificazione di animale allevato e macellato in Italia già prescritta dal Capitolato)
	
	Indicare codici derrate

	A.5
	Utilizzo di PESCE FRESCO da pescato o proveniente da allevamenti italiani in almeno (maggiore o uguale) il 50% dei secondi a base di prodotti ittici presenti all'interno dell'articolazione del  menù (sia estivo che invernale).
	
	Indicare codici derrate e codici ricette

	A.6
	utilizzo di pesce certificato PESCA SOSTENIBILE in almeno (maggiore o uguale) il 50% dei secondi a base di prodotti ittici presenti all'interno dell'articolazione del menù (sia estivo che invernale); rispettando i criteri della certificazione MSC - Marine Stewardship Council od equivalenti. 
	
	Indicare codici derrate e codici ricette


4. Migliorie (A.7)

....Descrizione delle migliorie.....
5. Struttura (A.8)

....Descrizione della struttura.....
6. Ulteriori informazioni

	
	
	FIRMA DIGITALE
DEL LEGALE RAPPRESENTANTE O PROCURATORE

(NOME e COGNOME)

_________________________________
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